
 

Nous tenons à votre disposition la carte des allergènes présents dans les préparations. Prix nets, taxes et services compris. 

 

 
 
 
Déjeuner 
 
 
Entrées  
 
Féra du Léman Cuit au Sel, Cresson de Fontaine et Caviar   45 
 
Fricassée de Sot-l’y-laisse de Volaille, Asperges Blanches et Sauce Nantua 38 

 
Grosses Asperges Verte, Crème Acidulée et Condiments Mimosa  34 

 
 
Plats 
 
Omble du Léman, Céleri, Raifort et Livèche     43 
 
Macaronis, Tétragone et Morilles      45 
 
Filet de Veau, Petits Pois et Ail des Ours     55 
 
 
Fromages 
 
Sélection de 3 Fromages Affinés      20 
 
Reblochon Foisonné        18 
 
 
 
Desserts 
 
Chocolat du Bélize, Noisette et Vanille      21 
 
Fraise en Sorbet, Confite et Crue       21 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Nous tenons à votre disposition la carte des allergènes présents dans les préparations. Prix nets, taxes et services compris. 

 
 
 
 
 
Diner 
 
 
 
Menu Découverte         135 
Le menu est servi pour l’ensemble des convives 
      

 
Grosses Asperges Verte, Crème Acidulée et Condiments Mimosa    
 
Omble du Léman, Céleri, Raifort et Livèche  
      
Filet de Veau, Petits Pois et Ail des Ours        
 
Soufflé du Moment 
 
 
 
Menu Signature         190 
Le menu est servi pour l’ensemble des convives 
 
 
Grosses Asperges Verte, Crème Acidulée et Condiments Mimosa     
 
Féra du Léman Cuit au Sel, Cresson de Fontaine et Caviar 
 
Fricassée de Sot-l’y-laisse de Volaille, Asperges Blanches et Sauce Nantua 
  
Macaronis, Tétragone et Morilles 
       
Filet de Veau, Petits Pois et Ail des Ours 
 
Reblochon Foisonné        
 
Soufflé du moment 


